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Kontrollrapport

2025-03-12 Dnr NGK-2024/16470-21

Bake My Day AB
Lindberghs Gata 2-5
19561 Arlandastad

Postadress
Box 622
751 26 Uppsala

Besöksadress
Dag Hammarskjölds väg 56 A
Leveransadress
Dag Hammarskjölds väg 56 C
752 37 Uppsala

Telefon
018-17 55 00
Telefax
018-10 58 48

E-post
livsmedelsverket@slv.se
Internet
www.livsmedelsverket.se

Organisationsnummer
202100-1850
VAT-nummer
SE202100185001
Godkänd för F-skatt

Avdelningen för livsmedelskontroll
Enheten för livsmedelskontroll i norra Sverige

Livsmedelsverket utförde 2025-03-10 en kontroll på Bake My Day med 
godkännandenummer 6094. Resultatet från kontrollen återges i denna 
rapport. 

Kontrollmetod: Platsbesök 
vid godkännande

Orsak till kontrollen: Platsbesök för 
uppföljning av villkorat godkännande

Inga avvikelser

Det som kontrollerats:
A01 - Godkännande och registrering av anläggningar och verksamheter. 
J02 - Utformning och underhåll av lokaler och utrustning
J04 - Personlig hygien 
J06 - Bekämpning av skadedjur 
J07 - Vattenförsörjning
J08 - Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av 
temperaturkriterier
K01 -  Faroanalys och kritiska styrpunkter

Ärendet kommer att avslutas då: 

Inga nya avvikelser påvisats vid kontrollen.
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 Kontroller utan avvikelser

På följande områden gjordes kontroll utan påvisade avvikelser:

A: Administrativa krav

· A01: Godkännande och registrering av anläggningar och verksamheter
· Följande har kontrollerats: Kontroll av vilka olika livsmedelsverksamheter och 

aktiviteter samt underaktiviteter som bedrivs i anläggningen och volymer därav. 
Uppgifterna som kontrollerats är dels ur företagets inskickade ansökan om 
godkännande och dels ur de kompletteringar som gjorts via mejl till 
undertecknad handläggare och på första kontrollbesöket i 
godkännandeprocessen.  

J: Grundförutsättningar hygien

· J02: Utformning och underhåll av lokaler och utrustning
· Följande har kontrollerats: Kontroll av att tillämpliga krav uppfylls på 

utformning och underhåll av lokaler och utrustning. 

Företagets representanter redogjorde för de arbetssätt och rutiner som tillämpas 
för att säkerställa att kraven uppfylls. 

"Öppna ytor" på bottenvåningen diskuterades, det konstaterades inte vara en 
avvikelse vid kontrollbesöket den 10/3-2025 utan en iakttagelse som i framtiden 
skulle kunna leda till att tillämpliga krav i lagstiftningen inte uppfylls. 
Enligt uppgift från företagets representanter kommer "nät" att installeras på 
bottenvåningen ovanför "modulerna" för kyl- och frysrum samt övriga moduler 
där det är "öppen yta" från modulernas tak till själva lokalens tak. Det för att 
förebygga att skadedjur skulle kunna få tillträde till de öppna ytorna. Det 
diskuterades hur företaget kommer utföra rengöring av de ytorna och det 
kommer enligt uppgift av ovan nämnda att föras in i rutinen för rengöring och 
utvärderas. 

· J04: Personlig hygien
· Följande har kontrollerats: Kontroll av att tillämpliga krav på personlig hygien 

uppfylls enligt kapitel VIII, bilaga II i förordning (EG) nr 852/2004. 

Företagets representanter redogjorde för de arbetssätt och rutiner som tillämpas 
för att säkerställa att kraven uppfylls. 
Det verifierades i alla delar av produktionen som pågick i anläggningen.  
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· J06: Bekämpning av skadedjur
· Följande har kontrollerats: Kontroll av att tillämpliga krav uppfylls för 

bekämpning av- och förebyggande arbete mot skadedjur enligt kapitel IX, bilaga 
II i förordning (EG) nr 852/2004.

Företagets representanter redogjorde för de arbetssätt och rutiner som tillämpas 
för att säkerställa att kraven uppfylls. Förutom det egna arbetet som bedrivs 
finns också avtal med extern firma som utför kontroller och vidtar de åtgärder 
som behövs.   

· J07: Vattenförsörjning
· Följande har kontrollerats: kontroll av att tillämpliga krav uppfylls på 

vattenförsörjning enligt kapitel VII, bilaga II i förordning (EG) nr 852/2004. 

Företagets representanter redogjorde för de arbetssätt och rutiner som tillämpas 
för att säkerställa att kraven uppfylls. Anläggningen är påkopplad på 
kommunens dricksvattennät.   

· J08: Upprätthållande av kylkedjan och uppfyllande av 
temperaturkriterier

· Följande har kontrollerats: Kontroll av att tillämpliga krav uppfylls på 
temperaturkontroller, upprätthållande av  kylkedjan och uppfyllande av 
temperaturkriterier enligt förordning (EG)  nr 852/2004, förordning (EG) nr 
853/2004 och förordning (EG) nr 37/2005.

Företagets representanter redogjorde för de arbetssätt och rutiner som tillämpas 
för att säkerställa att kraven uppfylls. Fungerande instickstermometrar används 
för kontrollmätningar och verifieringar av temperaturer och det går snabbt att få 
tillgång till och visa övervakningen av lufttemperaturen i frysrummen med 
graf/kurva över temperatur. 

K: HACCP-baserade förfaranden
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 Ytterligare upplysningar

Livsmedelsverket kontrollerar att företag följer relevant lagstiftning. Syftet är 
bland annat att konsumenterna får säkra livsmedel och inte blir lurade. Ibland 
säger lagstiftningen konkret vad som krävs, ibland består kraven av mål som kan 
nås på olika sätt. Företagen ska kunna visa Livsmedelsverket att lagstiftningen 
följs. Om företagen inte följer lagstiftningen föreligger bristande efterlevnad 
(avvikelse).

Information från kontrollen
För information om lagstiftningsområden: 
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/236/lagstiftningsomraden

Påminnelse: Skicka in kontaktuppgifter till undertecknad för er nya medarbetare 
när han har börjat arbeta.  

· K01: Faroanalys och kritiska styrpunkter
· Följande har kontrollerats: Kontroll av att tillämpliga krav uppfylls för 

faroanalys, kritiska styrpunkter och "arbete med HACCP" enligt artikel 5, i 
förordning (EG) nr 852/2004, även hur företagets provtagningsplan är utformad 
för "omgivning", livsmedelssäkerhets- och processhygienkriterier enligt 
förordning (EG) nr 2037/2005.   

Företagets representanter redogjorde för de arbetssätt och rutiner som tillämpas 
för att säkerställa att tillämpliga krav uppfylls. Provtagningen verifierades med 
analysrapporter från laboratorium.    

 

https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/236/lagstiftningsomraden
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Synpunkter på innehållet och frågor
Företaget har möjlighet att lämna synpunkter på innehållet i rapporten senast den 
2025-03-25. Skriv eller ring till oss, det är viktigt att kontrollrapportens 
diarienummer (dnr) då finns med. 

Livsmedelsverket.se
Information om lagar och regler inom Livsmedelsverkets ansvarsområde, avgifter 
och branschriktlinjer finns på webbplatsen www.livsmedelsverket.se. 

Närvarande vid kontrollen
Namn och kontaktuppgifter Titel Representant för

Aron Lindén
+4618175790
Aron.Linden@slv.se

Statsinspektör Livsmedelsverket

Daniel  Granholm
-

Produktionschef Bake My Day AB

Maria  Varli
-

Kvalitetsansvarig Bake My Day AB

För Livsmedelsverket
Aron Lindén 
Statsinspektör


